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FORMATO DISENO CURRICULAR INSTITUTO TECNICO

CODIGO: ET-DCU-F089

cajasan VERSION N° 7
MALLA CURRICULAR
TECNICO LABORAL EN COCINA LAGOS
TIPO DE
AT | PERIODO Il PERIODO
PROMOCION DE ETICA Y
CIUDADANA RESPONSABILIDAD SOCIAL 24 HORAS
NC CAJASAN
ESTIMULACION DEL
OBLIGATORIA 24 HORAS
it e PENSAMIENTO INNOVADOR
NC CAJASAN
MANEJO DE HERRAMIENTAS
BASICA INFORMATICAS 24 HORAS
NC CAJASAN
MANIPULACION DE L
ALIMENTOS Y BPM 48 HORAS COCINA FRiA BASICA 48 HORAS
NCL 260201099 - 260201088 NCL 260201088 — 290801113
PROCESOS BASICOS EN LA PROTOCOLO Y SERVICIO
COCINA 72 HORAS CULINARIO 24 HORAS
NCL 260201088 - 260201081 NCL 260201017
LABORALES TECE"JCL‘(\;N?;;&'NA 48 HORAS BEBIDAS Y BARISMO 48 HORAS
ESPECIFICAS NCL 260201088 — 290801113 NCL 260201071 - 270405073
TECNICAS DE COCINA CONTROL DE COSTOS Y
INTERNACIONAL 48 HORAS MATERIAS PRIMAS 48 HORAS
NCL 260201088 — 290801113 NCL 260201099 — 210101084 - 210303036
PANADERIA, REPOSTERIA Y
PASTELERIA 96 HORAS
NCL 290805024 - 290801114
INDUCCION INSTITUCION | 10 HORAS
SEMINARIO
COMPLEMENTARIO
TECNICAS DE ESTUDIO 10 HORAS
PRACTICA *PRACTICA EMPRESARIAL | *PRACTICA EMPRESARIAL II
EMPRESARIAL 194 HORAS 194 HORAS
| DURACION 478 HORAS | 482 HORAS |

* |La practica se puede realizar también de forma completa al finalizar los dos periodos (388 Horas)

DURACION TOTAL DEL PROGRAMA: 960 HORAS




